
共催 ：立命館大学EDGE+Rプログラム／東日本放送（khb） 
協力： 立命館大学食マネジメント学部／ZVC Japan株式会社(Zoom) 
         立命館大学食総合研究センター    
         立命館社会起業家支援プラットフォームRIMIX  ほか 
後援：イタリア文化会館 - 大阪
 

■ 日時： 12月16日（木）13:30-18:30
■ 開催方法： オンライン（Zoom）と現地参加のハイブリッド開催／ 配信拠点：東日本放送（khb）
■ 対象： どなたでもご参加いただけます（学生さんや社会人、親子での参加も歓迎です）
■ 参加費： 無料

Part１ オープニング＆アイスブレイク
（ドローンと映像で知る岩手県岩泉町の牛の世界）

Part２ 東北ガストロノミーを学ぶ：
　岩手県岩泉町の短角牛とイタリアピエモンテの牛生産

Part３ カルーの牛祭りに参加しよう（イタリア中継）

Part４ 食べてみよう：
　ピエモンテと東北の名物料理（前菜）から学ぶ

Part５ 日本とイタリアのシェフから学ぶステーキ調理

立命館大学EDGE+Rプログラム運営事務局 
担当者：勝屋・吉川 
Tel：077-561-5910
e-mail：r-edge@st.ritsumei.ac.jp 
HP：http://www.ritsumei.ac.jp/ru_gr/edge/ 

プログラム

開催概要

参加申込方法

問合せ先

・岩泉町とピエモンテ牛生産者の対話（ライブ中継）
・イタリアと日本をつないで「牛舎オンライン見学ツアー」

東日本放送（khb）と立命館大学 GAstroEduが取り組む
東北ガストロノミー×未来のオンラインメディア教育プラットフォーム

モデレーター：石田雅芳教授（立命館大学食マネジメント学部）

モデレーター：本田智巳助教（立命館大学食マネジメント学部）

・ジャンルーカ・パラディーニ氏に習うトスカーナのステーキ調理
・ラ・ビスボッチャ 井上裕基シェフに習うステーキ調理

Part６ 岩泉町の短角牛とファッソーナ牛食べ比べ

Part７ 牛の映像を囲んで交流（イタリア・仙台中継）

参加のお申込みは
こちらから

締切：12月15日（水）23:59
応募フォーム
：https://forms.gle/WfyKngoVp4j3G
hYTA

東日本放送（khb）と立命館大学 GAstroEduが取り組む
東北ガストロノミー×未来のオンラインメディア教育プラットフォーム

ファシリテーター：野中朋美准教教授
（立命館大学食マネジメント学部／EDGE+R副総括責任者）

https://forms.gle/WfyKngoVp4j3GhYTA
https://forms.gle/WfyKngoVp4j3GhYTA

